
KIRCHBERG GG 
CHARDONNAY 
2020

LAGE: Oberrotweiler Kirchberg; süd-westlich exponierte, dem Wetter aus der
burgundischen Pforte ausgesetzte Parzelle mit hellem, kalkhaltigen
Boden, die Anfang der 1990er Jahre mit einer Genetik aus den besten
Lagen des Burgunds angelegt wurde.

SORTE: Chardonnay

JAHRGANG: 2020

GESCHMACK: Trocken

REGION: Baden / Kaiserstuhl

KLASSIFIKATION: VDP.GROSSE LAGE

BODEN: Kalkhaltiger vulkanischer Schotter (Phonolith)

AUSBAU: 12 Monate 350l Eichenholzfässern (35 % Neuholzanteil) 6 Monate im
Edelstahltank auf der Vollhefe

VERSCHLUSS: Naturkork

ALKOHOL: 12,5 %vol

RESTZUCKER: 0,2 g/l

TRINKTEMPERATUR: 10 - 12 °C

ALLERGENE: enthält Sulfite

WEINBESCHREIBUNG: Vegetabiler Duft mit Aromen von Kernobst und Zitrus, dezent hefige
und mineralische Töne, feine Säure, im Abgang leicht rauchige,
holzwürzige Noten.

WEINGUT FRANZ KELLER
Badbergstrasse 23, D-79235 Vogtsburg-Oberbergen Kaiserstuhl Baden
Tel. 0 049 (0) 7662 93 30-0, keller@franz-keller.de 
www.franz-keller.de Artikelnr: 0098

mailto:keller@franz-keller.de
http://www.franz-keller.de

	KIRCHBERG GG  CHARDONNAY  2020
	LAGE:
	SORTE:
	JAHRGANG:
	GESCHMACK:
	REGION:
	KLASSIFIKATION:
	BODEN:
	AUSBAU:
	VERSCHLUSS:
	ALKOHOL:
	RESTZUCKER:
	TRINKTEMPERATUR:
	ALLERGENE:
	WEINBESCHREIBUNG:
	WEINGUT FRANZ KELLER


